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»Oprichtingsvergadering” Z.N.Z.

VERSLAG
van het behandelde in de eerste algemeene vergadering van Co6peratieve Mel-
kerijen, gehouden te Roermond 9 Juli jl.

Tegenwoordig waren de bestuursleden en werkbazen van 13 Codperatieve Mel-
kerijen, allen uit Limburg; verder een groot aantal belanghebbenden uit Lim-
burg. Noord-Brabant en Belgisch Limburg. De vergadering werd geopend door
den heer J. Truyen, lid der provinciale Staten in Limburg. Hij wijdde een woord
van dank aan de leden voor de trouwe opkomst op deze voor den landbouwer
zoo belangrijke vergadering. Daarna gaf hij het woord aan den heer F. Corten,
prov. landbouw-Consulent.

Deze heer hield een zaakrijk pleidooi over het groots nut, dat eene vergadering
als deze voor de zuivelbereiding kan afwerpen. Hij besprak in ‘t kort het ont-
staan der Codperatieve Melkerijen en wees er op, dat men ook op dit gebied
niet stil mag staan. Het goede en uitmuntende van deze of gene inrichting
moet algemeen eigendom worden. Het bestuur zal proeven nemen voor geza-
menlijke rekening der vereenigingen en zich trachten op de hoogte te houden
van de nieuwigheden op het gebied der zuivelbereiding.

Na de opwekkende rede van den heer Corten werd in omvraag gebracht of de
vertegenwoordigde bestuursleden der Melkerijen wilden toetreden tot den
bond, die bij voldoende deelneming tot stand zou komen. Alle vereenigingen
traden toe.

Hierna werd overgegaan tot de keuze van een president en een secretaris. Als
zoodanig werden gekozen met algemeene stemmen respectievelijk de heeren J.
Truyen en J. Ament. De keuze van de overige leden van het bondsbestuur
werd uitgesteld tot een volgende vergadering.

Aan de orde was thans punt (a) van de circulaire nl. “De controle der melk.”
Dit punt werd kort en bondig behandeld door den heer Ament, die op verlan-
gen van den heer Corten proeven had genomen met eene nog weinig bekende
manier om het roomgehalte der melk te bepalen. Het gold n.1. de methode Vil-
lepin. '

Na de wijze van behandeling duidelijk in 't licht gesteld te hebben, gaf de heer
Ament in overweging deze wijze van controéle uit te oefenen naast de meer alge-
meen gebruikelijke centrifugale controle om vergissingen en on-
regelmatigheden te voorkomen. Ook spoorde hij de bestuursleden aan eens de
proef te nemen met de oplossing van Magnesium sulfaat bij de bepaling van
het roomgehalte door Centrifugeeren. Terwijl genoemde heer nog eene aan-
schouwelijke proef deed met den lactobutyrometer besprak de heer van der
Grinten, apotheker te Venlo nog eene andere wijze van controle der melk die

' Meer hierover in het proefschrift van V.R.1J.Croesen - 1932- blz 96 - zie bij boeken
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volgens spreker zeer doelmatig en eenvoudig uit te voeren zou zijn. Hij stelde
voor ieder dag een zelfde hoeveelheid melk van ieder leverancier te bewaren en
die door middel van dubbel chroomzurekali zoet te houden. Dan kon men na
twee a drie weken, ja zelfs na een maand op eenvoudige wijze b. v. door Centri-
fugeeren het gemiddelde roomgehalte bepalen.

Het tweede punt: ,Het aanzuren van den room,” werd ingeleid door den heer
Haan jr.

Op eenvoudige en duidelijke wijze deelde genoemde heer zijne practische erva-
ringen omtrent dit gewichtige punt mede. Hij ging van de volgende stellingen
uit: (a) De room moet aanstonds na het centrifugeeren minstens tot op 15 ° C.
afgekoeld worden. (b) Om na 24 a 36 uren een volgenden graad van verzuring
te erlangen moet aan de room eene hoeveelheid zure melk toegevoegd worden.
Deze zure melk moet afkomstig zijn van de beste en gezondste melkkoe.

De aldus geénte room zal eene zuivere gisting ondergaan en het resultaat is
meer en beter boter. Spreker deelde verder nog eenige cijfers mede aangaande
het karnen van geénten en niet ge€nten room; deze cijfers bevestigden ten volle
de waarheid van bovenstaande stellingen.

Wijl de tijd te ver gevorderd was, moest het derde punt aangehouden worden
voor de volgende vergadering. De heer van der Grinten maakte de vergadering
nog opmerkzaam op een door hem in den handel gebracht boterkleursel, als-
mede op zijn poeder Antiseptie ter conserveering van boter en melk.

Niets meer aan de orde zijn, sloot de heer Truyen de vergadering en riep allen
een hartelijk tot weerziens toe.
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